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STUZZICHERIE

Olive fr i tte r ipiene di  carne 10pz 8 €

Patate fr i tte 5 €

Pastellat i

4 cipolle +  2 mozzarell ine +  2 bocconcini  di 
pollo al chi l i  dolce

8pz 7 €
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ANTIPASTI
BRUSCHETTE

BOMBE SALATE

LA PACCOSA
Bruschetta di  lardo e paccasassi .

8 €

LA PASTICCIOSA
Bomba fr i tta past iccio d’autunno.

6 €

LA MARRONA
Bruschetta con crema di  zucca,  formaggio veg e 
castagne.

8 €

LA CARNOSA
Bomba fr i tta con pastrami,  stracciatella e cipolla 
caramellata.

6 €
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PIZZE BIANCHE
MANCAZIO’
olio evo,  rosmarino,  sale

5 €

LO ZIO 
f ior di  latte,  pomodorini  confit ,  speck 

10 €

INCREDIBILE
f ior di  latte,  funghi  champignon,  prosciutto crudo 

10 €

PETEFFARO 
pomodoro fresco a fette,  f ior di  latte a fette,  ol io evo, 
sale,  or igano 

10 €

COLONNELLO
f iordi latte,  carciof ini ,  prosciutto cotto 

10 €

NZIATINA
rucola,pomodorini  confit ,  Grana, 
ol io evo,  sale 

10 €

PATATARA
f ior di  latte,  patate,  salsiccia 

10 €

ESTATE
base bianca,  bresaola,  rucola,confit ,grana,mais

10 €
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PIZZE BIANCHE

* in assenza di  prodott i  freschi ,  usiamo prodott i  surgelat i ,

BERNARDO
focaccia cereal i  r ipiena di
cicoria r ipassata e caciotta mista fusa

12 €

SALUTARE 
focaccia cereal i  r ipiena di  prosc.  crudo,pomo fresco, 
f ior di  latte crudo

12 €

LUSSO 
f ior di  latte,  porcini  tr i folat i ,  sals iccia 

10 €

SEMPLICITÀ
f ior di  latte,  prosciutto crudo,  pomodoro fresco,  or igano 

10 €

MEDITERRANEA 
f ior di  latte, insalata,al ic i ,ol ive verdi ,ol io evo,sale

10 €

MONTANARA 
f ior di  latte,  scamorza affumicata,  speck 

10 €

ORTOLANA
f ior di  latte,zucchine grigl iate,melanzane grigl iate,confit

10 €
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PIZZE ROSSE

PRESIDENTE
pomodoro,  f ior di  latte 

7 €

MARCHESE
pomodoro,  or igano,  ol io evo,  sale 

6 €

4 FORMAGGI
pomodoro,f ior di  latte,  grana,scamorza,caciotta mista, 
gorgonzola

10 €

NAPOLI 
pomodoro,  f ior di  latte,  al ic i 

9,0 €

RACCOTA 
pomodoro,  f ior di  latte,  funghi  champignon

9,0 €

ENIGMISTA 
pomodoro,  f ior di  latte,  funghi  champignon, 
prosciutto cotto

10 €

TREVIALE 
pomodoro,  f ior di  latte,  salsiccia 

10 €

ZAGANÀ
pomodoro,  f ior di  latte,  salame piccante

10 €

NCARTICATA
pomodoro,  f ior di  latte,  funghi  champignon,  carciof i , 
ol ive nere,  prosciutto cotto

10 €
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PIZZE ROSSE
NOSTRANA
pomodoro,  f ior di  latte,  porcini  tr i folat i 

9 €

MBUFALITA
pomodoro,  mozzarella di  bufala 

10 €

GNIORANTE
pomodoro,  f ior di  latte,  funghi  champignon,  salsiccia

10 €

CLASSICA
pomodoro,  f ior di  latte,  prosciutto crudo 

10 €

TEDESCA
pomodoro,  f ior di  latte,  wurstel 

8 €

CARCIOFOTTO
pomodoro,  f ior di  Latte,  carciof ini 

9 €

PARMIGIANA 10 €

pomodoro,  f ior di  latte,  grana,melanzane,  scamorza

TRICOLORE
pomodoro,  or igano,  rucola,  pomodorini  confit , 
bufala a crudo

10 €

pomodoro,  f ior di  latte,  stracchino,  salsiccia 

STRACCHINISSIMA 10 €
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PIZZE ROSSE

MAXI PIZZA
3 gusti  assort it i

25 €

AMERICANA
pomodoro,  f ior di  latte,salame piccante,  gorgonzola, 
salsiccia,  peperoni

12 €

l ’aggiunta di  prosciutto o affettat i  var i  comporta una 
maggiorazione di  1  euro

in assenza di  prodott i  freschi ,  usiamo prodott i  surgelat i ,
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PIZZA VAPOROSA

* in assenza di  prodott i  freschi ,  usiamo prodott i  surgelat i ,

LA BBONA
Pomodoro fresco a fette,  prosciutto,
bufala a crudo.

15 €

LA VEGOSA
Polpa di  pomodoro,  c icoria r ipassata, 
formaggio vegetale.

15 €

LA MERAVIGLIA
Polpa di  pomodoro,al ic i ,stracciatella vaccina.

15 €

LA DOMENICA
Patate al forno spappate,vitel lo al forno,porcini  fr i tt i 
( in assenza usiamo funghi  champignon freschi) .

15 €

Impasto a base di farina di tipo 1 macinata a pietra e farina integrale biologica macinata a 
pietra dell’ azienda agricola “La Viola”, croccante fuori e scioglievole dentro.

LA SFIZIOSA
Prosciutto cotto,  bufala a crudo,  pomodorini  confit .

15 €
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PIZZA VAPOROSA

* in assenza di  prodott i  freschi ,  usiamo prodott i  surgelat i ,

HERMOSA
Crema di  ceci ,spaghetto di  zucchine fr i tte, 
chutney di  stagione.

15 €

LA PACCARELLA
Mortadella,  stracciatella ,  paccasassi .

15 €
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STOZZE

TONNOZZA
Tonno sott ’ol io ,  agrodolci  e maionese

12 €

VITELLOZZA
Arrosto di  v itel lo,  porcini  tr i folat i ,  c icoria r ipassata 

12 €

Arrost ino di  maiale,  insalata stufata,  stracchino fresco 

LA STOZZA 12 €

LA STOZZELLA
Mortadella,  scamorza affumicata,  pesto di  pistacchi

12 €

LA VEGOZZA
Zucchine peperoni  e melanzane grigl iate con aggiunta 
di  confit

12 €

STOZZA di FARRO
Focaccia su teglia a base di farina di farro bio, macinata a pietra dall’azienda “La Viola”.
Impasto indiretto con biga, ad alta idratazione, lunga maturazione e lievitazione per una 
croccantezza unica.

PANOZZO
Panino con insalata coleslaw, pulled pork,  salsa bbq e 
chutney stagionale.

10 €

NOVITA’
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Impasto con farina di grano tenero bio Molino Agostini e Mater 5 bio (grano tenero, orzo, 
avena, farro e segale) di “La Viola”, 80% idro, metodo indiretto, con biga, cotto su teglia.

LA TEJETTA AUTUNNALE

LA CAVOLOSA
Tejetta vegana crema di  cavolf iore bianco con radicchio 
e noci .

15 €

VANITOSA
Stracciatella ,  pesto di  basi l ico,  pomodorini  confit .

15 €

ZUCCONA
Burrata affumicata,  pancetta coppata,crema di  zucca.

15 €
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HAMBURGERIA

SOFT
Hamburger di  v itel lone,  rucola,  pomodorini  confit , 
scagl ie di  grana

10 €

AGRICOLO
Hamburger di  v itel lone,  c icoria r ipassata piccante, 
pecorino

12 €

INGORDO
Hamburger di  v itel lone,  insalata,  pomodoro, 
guanciale croccante,  scamorza

12 €

SAPORITO
Hamburger di  v itel lone,  insalata,  pomodoro, 
guanciale croccante

10 €

GUSTOSO
Hamburger di  v itel lone,  insalata,  pomodoro

10 €

STUZZICOSO
Hamburger di  v itel lone,  insalata,  pomodoro, 
verdure gr igl iate

10 €

Gli hamburger sono da noi prodotti comprando carne scelta, dandole sapore. Duecento 
grammi di bontà in un panino sempre fatto da noi!

* in assenza di  prodott i  freschi ,  usiamo prodott i  surgelat i ,
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* in assenza di  prodott i  freschi ,  usiamo prodott i  surgelat i ,

SECONDI PIATTI
INVOLTINO AUTUNNALE
Bieta,  zucca,  cavolf iore,  f inocchi  e formaggio veg.

15 €

RIBS BBQ
Ribs in salsa bbq e miele con i  suoi  contorni .

15 €
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BIBITE

Acqua in bott igl ia (naturale/fr izzante) 0,75 lt 2,50 €

Pepsi  Cola 1 lt 5 €

Pepsi  Cola 0,33 lt 3,50 €

Pepsi  Cola senza zucchero 0,33 lt 3,50 €

Seven Up 0,33 lt 3,50 €

Mirinda Aranciata 0,33 lt 3,50 €

Thé freddo alla pesca 0,33 lt 3,50 €

Thé freddo al l imone 0,33 lt 3,50 €
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BIRRE

IN BOTTIGLIA

Birra bianca Hoegaarden o,33 lt 3,50 €

Birra lpa 0,33 lt 3,50 €

ALLA SPINA

Grolsch bionda danese lager (5%) 0,3 lt 4,50 €

Grolsch bionda danese lager (5%)  0,5 lt 5,50 €

Grolsch bionda danese lager (5%)  1  l t 11,00 €

Grolsch bionda danese lager (5%)  1 ,5 l t 16,00 €

S.  Benoit  trappista ambrata (5 ,9%) 0,3 lt 5,00 €

S.  Benoit  trappista ambrata (5 ,9%)  0,5 lt 6,00 €

S.  Benoit  trappista ambrata (5 ,9%)  1  l t 12,00 €

S.  Benoit  trappista ambrata (5 ,9%)  1 ,5 l t 18,00 €
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VINI BIANCHI

Illuminati

Lumeggio di  bianco Trebbiano 12,5% 12,00 €

Lumeggio di  rosa Cerasuolo 12,5% 15,00 €

Passerina 13% 15,00 €

Pecorino DOC 13% 15,00 €

Simone Capecci

Passerina Tufi l la 12,5% 15,00 €

Collevite

Geko pecorino bianco 13,5% 15,00 €
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VINI ROSSI

Illuminati

Lumeggio di  rosso Montepulciano 13,5% 12,00 €

I l ico Montepulciano 13,5% 15,00 €

Zanna Montepulciano r iserva DOCG 14,5% 25,00 €

Simone Capecci

Picus Rosso Piceno superiore 13,5% 18,00 €

Collevite

Rosso Piceno superiore Rovonero 14,5% 15,00 €

Offida rosso Vil la Piatt i 14,5% 18,00 €

Rosso Piceno Carpino Nero 13% 12,00 €



-  21 -

VINI ALLA SPINA

Rosso Piceno 1/4 lt 3,50 €

Rosso Piceno 1 lt 6,50 €

Trebbiano 1/2 lt 4,50 €

Trebbiano 1 lt 6,50 €
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DOLCI
MARITOZZO
Maritozzo veg con crema past icciera veg e macedonia.

5 €

CROSTATA
Crostata scomposta.

5 €



Via Manara Luciano,  136 -  63074 -  San Benedetto del Tronto (AP)

Tel: 348475696


